
 
 

 
 

 
 

Ci impegniamo costantemente a fornire la miglior qualità 
in termini di ingredienti e prodotti, a partire dalla carne di Fassona,  

protagonista indiscussa del nostro menù. 
 

La Fassona è una carne magra, tenera e succosa, apprezzata per il suo contenuto di 
proteine, vitamine B, ferro e zinco, e per la bassa presenza di grassi saturi e colesterolo. La 

qualità nutrizionale è garantita dalla dieta naturale delle vacche. 
 

Realizziamo le nostre proposte con frutta e verdura fresca e di stagione.  
 

A seconda della qualità dei prodotti disponibili può succedere  
che venga preferito l’uso di carne bovina diversa e 

prodotti congelati per pollo, rognone e cervella. 
 

L’intento è sempre quello di soddisfare il cliente con la miglior qualità possibile. 
 

Per informazioni sugli allergeni chiedere al personale. 
 

Non solo pane € 2 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 Effettuiamo il servizio da asporto	
 



 

 

I Taglieri 
TAGLIERE DI PROSCIUTTO SAN DANIELE o 
PARMA con PARMIGIANO REGGIANO 30 
MESI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
con Aceto Balsamico di Modena IGP 
glassato 

 
 
18 

 CROSTINI DI PANE E POLENTA MISTI 
DELLO CHEF 6 PZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Farciti con gli ingredienti del giorno, 
(anche vegetariano) 

 
18 

     
PROVOLA ALLA GRIGLIA . . . . . . . . . . . . . . . . 
di latte vaccino, olio extravergine EVO e 
origano 

8  OVETTO CREMOSO AL TARTUFO . . . . . . .  18 

     
 

 

 

Carne Cruda di Fassona (1 2 0 gr)	
TARTARE ALBESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
olio EVO, sale e pepe nero 

14  TARTARE DELLE LANGHE . . . . . . . . . . . . . . . .  
olio EVO, sale, pepe nero, nocciole, crema 
tartufata di nostra produzione e scaglie di 
tartufo nero estivo, Parmigiano Reggiano 
30 mesi 

20 

     
TARTARE ALLA FRANCESE . . . . . . . . . . . . . . .  
olio EVO, sale, pepe nero, salsa Worcester, 
tabasco, cetrioli, senape, capperi, tuorlo 
d’uovo 

18  TRIS DI MINI TARTARE . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 

28 

     
CARPACCIO DI FASSONA (gr. 150) con . . . . 
cavolo nero, scaglie di Parmigiano Reggiano 
30 mesi e citronette 

15    

 

 
 
 

 

 
 

Primi Piatti 
GAZPACHO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
zuppa fredda con verdure crude, con 
crostini tostati 

9  RISOTTO ESTIVO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
con amarene, radicchio e gorgonzola 

16 

     
PAPPARDELLE AL RAGÙ DI FASSONA . . . .   14    

     
 

 

  



 

 

 La Carne dei Principi 
FIORENTINA MAXELA’/ANTICA . . . . . . .  
extravergine e sale in fiocchi / aglio e 
rosmarino servita su piastra calda 

6/hg FILETTO DI FASSONA ALLA GRIGLIA . . . . . 
con sale in fiocchi ed olio EVO (200gr.) 

22 

    
COSTATA MAXELA’ /ANTICA . . . . . . . . . .  
extravergine e sale in fiocchi / aglio e 
rosmarino servita su piastra calda 

4,8/hg FILETTO DI FASSONA ALLA GRIGLIA. . . . . .  con 
funghi porcini (200 gr.) 

26 

    
PICANHA CON MANGONAT . . . . . . . . . . . 
salsa piccante a base di mango e 
ananas (a parte)  

38 FILETTO VORONOFF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. 
Con pepe verde, senape, worcestershire e 
panna (200 gr.) 

28 
 

    
  ROAST BEEF DI FASSONA . . . . . . . . . . . . . . . . .  

all’inglese (gr. 150) 
15 

 
 

Tagliata di Fassona (2 0 0 gr.)	
NUDA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
con olio EVO e sale in fiocchi 

16  CON CIPOLLA CARAMELLATA DI 
STAGIONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
con noci e glassa di aceto balsamico 

 
18 

CON FUNGHI PORCINI DELL’APPENNINO 
TOSCO-EMILIANO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
22 

   

     

 
 

Gli Hamburger di Fassona (2 0 0 gr.) con chips 
Serviti con bun di nostra produzione oppure serviti al piatto 

 
CHEESE BURGER + CHIPS . . . . . . . . . . . . . . 
con scamorza affumicata e stagionata, 
insalata, pomodori, ketchup, maionese 

16  PULLED PORK BURGER + CHIPS . . . . . . . . 
con cavolo cappuccio, cipolle caramellate, 
scamorza affumicata e salsa BBQ 

18 

     
CRISPY BURGER + CHIPS . . . . . . . . . . . . . . .  
con bacon croccante, cipolla caramellata, 
insalata, ketchup, maionese 

16  HAMBURGER VEGETARIANO . . . . . . . . . . . 
Hamburger con verdure di nostra 
produzione 

15 

     

 
  



 

 

IL Pollo	
POLLO ALLA BISMARK . . . . . 
Cotoletta di pollo con sopra uovo all’occhio 
di bue e tartufo 
 

15  TAGLIATA DI POLLO ALLA PIASTRA. . . . . . . 
con rucola, pomodorini e Parmigiano 
Reggiano 30 mesi 

16 

     

Le Interiora	
ROGNONE TRIFOLATO ALLA VENEZIANA .  
con cipolla e alloro 

16  CERVELLA FRITTE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
con impanatura aromatizzata di nostra 
produzione 

18 

     

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Contorni e Piatti Vegetariani 
PATATE AL FORNO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
con la buccia, rosmarino e salvia 

5  VERDURE AL FORNO DEL MAXELÀ . . . . . . . 6 

     
CANNELLINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
con olio EVO e salvia 

5  INSALATA VERDE/MISTA . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 

     
INSALATA DI FINOCCHIO, ARANCIA, MELA  6  CHIPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 

     
CAPONATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8    

 
     



 

 

 
 
 
 
 
 

          Bar Maxela’	
ACQUA POTABILE TRATTATA . . . . . . . . . . . .  2  GRAPPA BIANCA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 
     
COCA-COLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50  GRAPPA BARRIQUE . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 
     
COCA-COLA ZERO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50  WHISKY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 
     
FANTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50  WHISKY TALISKER . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 
     
BIRRA MORETTI 33 CL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50  RHUM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 
     
BIRRA MORETTI 66 CL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7  LIMONCINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 
     
BIRRA ANALCOLICA 33 CL. . . . . . . . . . . . . . .  3,50  SAMBUCA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 
     
BIRRA ARTIGIANALE 75 CL. . . . . . . . . . . . . . . 15  AMARI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 
     
CAFFÈ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2  PASSITO DI PANTELLERIA (calice) . . . . . 4,50 
     
CAFFÈ CORRETTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3     GIN TONIC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 
     

 
 

 Vini a Calice	
VINO ROSSO FERMO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5  PROSECCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 
     
LAMBRUSCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  VINO DEALCOLATO . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 
     

 
 
 
 
 
 

 Il servizio da asporto	
Ristorante Macelleria Maxelâ - Passione in Carne offre ottimi tagli di carne 
Fassona pronti per essere mangiati a casa.  
La Fassona è rinomata per essere carne a basso contenuto di grasso, tenera, 
gustosa e 
nutriente. Selezioniamo la nostra carne da piccole aziende agricole di Alba 
in Piemonte nel rispetto della natura e del territorio. 

 
Porta il Maxelâ - Passione in Carne a casa tua. 



 

 

 


